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陽----一・ばんけい峠のワイナリ一

さつぼろ藤野ワイナリー

『--・富良野市ぶどう果樹研究所
‘今---．宝水ワイナリー

r--･池田町ブドウ・ブドウ酒研究所
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／ライラックの花の香りとともに、

地産地消の道産ワインと食を体感しながら
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ワイナリーヘの旅へと誘うひととき 鑑裸時

。｡ざ
⑤瓜、I1j、太陽という北IIilの自然の忠みを存分に受けた

ブドウからつくられる道産ワイン。

ツ

今やたくさんの人たちに愛される、

北海道を代表する逸紬となりました。

ライラックの花の下、道確ワインを楽しみながら

お気に入りのワインが育まれるワイナリーへの旅路を

思い州いてみてはいかがですか。

ワインの行賊にあるストーリーを感じながら

道産ワインの初夏の味わいを
Ｉ札幌酒糖工業、､､、Ｌ---.月浦ワイン醜造所
一.宮岡ワイナリー、、大通公剛の賊観とともにご堪能ください。

.----はこだてわいん

肩グラス回収場所角ゴミ箱

【---･奥尻ワイナリー

会場内ＭＡＰ
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⑪クロスﾎﾃﾙ札幌「レストランagora」＠さつぼろできるだけプロジェクト⑨山賀畜産
通産紫栃をベースにしたワインに合うイタリアンオードブルホツトコーヒーとオリジナルスイーツジャンボ串焼き、フランクフルト、じゃがパﾀｰ、

「スマイル☆ウェブダイニング」プロジェクトが商品開発！オム焼きそば、チジミ他定詩の味わいメニューが勢揃い
②北海道日高ブランド 第一弾『ポテタルト』笠蝿

⑪ＮＵＴＳＣＡＦＥカフェ＆ダイニング日認のトンネルセラーで熟成された道内外のワイン

⑬匠ファームショップ道産楽材をベースにしたカジュアルなカフェメニュー
③ZappaCoppaブース オリジナルテイストがたくさんのソフトクリーム

⑪オーガリオリジナル家具、リノベーション家具の展示販売

⑰ＨＵＧマート＆ＨＵＧイート「大厚岸」道産ﾜｲﾝのプドｳ品唖の原点となるドｲﾂﾜｲﾝの有料試
⑥お好み焼き風いか家飲ブｰｽ道産のチーズや野菜を使ったおつまみと厚岸産牡覇の炭焼き
散産野菜や鮮魚をベースにしたお好み焼き風いか焼き

、登別「望月製麺所」⑫sisterBeatDuoイタリアンダイニング
ラーメンサラダ「ラーサラ」で全国展開中の望月製麺所による 道産野菓をベースにしたスープカレーやピクルス、マリネ他
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イベントステージ

☆生産者トークセミナー
５月２７日（金）～２９日（日）

１２：３０～／-13：３０～／１４：３０～

☆ＳＡＰＰＲＯＣｌＴＹＪＡＺＺスペシャルライブ

５月２５日（水）～２９日（日）

１６：００～／１７：００～
一一一

を楽しんだあとは､料理も雰囲気も極上な札幌市内のお店でゆつく りとディナーを楽しんでみませんか？

Iライラックフェスティバルワインガーデン」開催期間限定オリジナルメニューもご用意しています。

ｅセンチュリーロイヤルホテルスカイレストラン「ロンド」 ｍｔｈｅＷＩＮＥＣＬＵＢ醸造zＳＢＡＲ

中央区北５西５公O11-221-3009：中央区南４西３ニュー北星ビル９Ｆ盃O11-241-6208
：

Ｄオーガリ中央区南4西５第４藤井ビル1Ｆ念011-207塁5200；･祥瑞札幌中央区南3西３ブﾚｲﾀｳﾝふじ井ビル3F公011-827-2008
：

りな・ちゆら中央区南３西２ＫT3条ビルＢ１公011-281-1678：●ビストロポワル中央区南４西３第２グリーンビル2Ｆ公011-530-0311
：

、ランス中央区南2西３ＫビルB１念011-251当7757；●Sagura(さぐら)中央区南1西８
：ライオンズマンション大通公園小六ビル１Ｆ恋011-219-4649

Ｄま一くる中央区南１西６センチユリーヒルズ1Ｆ公011-219-4255：

○炭傭きBAR倉庫中央区南3画3GDlNlNGビﾙ2Ｆ公011-218454,；●BARCOMSap職継ヂ鯛北2条ビﾙ1Ｆ傘Cl,…５４
：

．海鮮創作料理ジユノー中央区大通西１丸井今井大通別館8Ｆ盃011-261-7810；、道産ワイン応援団ワインカフエ「ウエレゾン」
中央区南２西５東宝プラザ1FHUGイート内蛮011-233-3950

●

、小樽大和家琴似店西区琴似２－５盃011-621-8108：
：※メニュー内容は各店舗により異なります｡詳細は各店舗へ直接お問い合わせください。

.｡｡■eeo0OGqoG●GeDe0o0●･ＧＢ●oe00a0QO0e0GOOO0Qg0●oQQ0e0a0DebGB00oGDDOe□■､●９０４９■Q４．口台｡｡■■●●GqD*凸■●CO●g･●OBO●●■｡｡■■p■Qqo00gb●CO●●■■Ｍ･■g●■b9qQpeoqeeq●｡◆●qpD●･●ＤＣ●q●●oeq●p◆●■●●¥｡q●●.●５e●●●●qGe●.◆巳●■.●e■●D0eqOOC●●●０００●●oqo●●００，･●ogOe●０９０●●●●●●●oDee■ＤＯＢ●●QOOb･･毎

pro血cｅｌｂj,妙脱洲聯柵ｙ
ワインツーリズムの懸け橘となるのが「ライラックフェスティバルワインガーデン」です。

Ｊ

，､1芯謹睡山』M…QＢ型”辿り、皿』”_坐皿．…ﾛﾛｭ.---.…－－_‐…__._…_一____…,.‐._----……__エロ..Ｐ.,…尾”””里,….…．

⑥主催／さっぼろライラックまつり実行委員会

、協力／サッポロ・シティ・ジャズ実行委員会、北海道商工会議所連合会、学生団体KitaPro(北プロ)、北海道の地域文化を守る会
、協賛／貝印株式会社、クロスホテル札幌

、後援／北海道新聞社、朝日新聞北海道支社、毎日新聞北海道支社、読売新聞北海道支社、日本経済新聞社、ＮＨＫ札幌放送局、北海道放送、
札幌テレビ放送、北海道文化放送、テレビ北海道、エフエム北海道、エフエム・ノースウェーブ、北海道日刊スポーツ新聞社、
道新スポーツ、ジェイコム北海道（予定）

④企画運営／有限会社インターリンクジヤパン●お問い合わせ／さっぼろライラックまつり実行委員会TELO11-211-3341
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北海道ワイン[小樽市］

二》需童塗篭鵜撫淵忌
26雷蕪締緬撹_蕊悪胆菟蝋ilI&織澱
２７琴北海道限定生ワインロゼ瞳ロＡＩ｡,｡%］

フルーティな鋤が人気の剛イヤガラにツヴァイゲルト・レーペ等をブレンドした識.一ミングな口あたり

28零ｉｉｉ雛』鵬上iw簾熱無上溺測晶卿眺雌が締跳
29零m就撫繍燃談jIMzj添雛蹴蝋卿瀞
30慧繍,柵編,１蝋蹴,剛柵,:ﾙﾙな”,i卿で…11帥ぃ。
３１零繍縞WINﾙ柵湖局舞蹴熟縦煎_蝿鰯,1憾ﾒ、

無添加セイベル10076[白･中口AIC､12%］
余IliwIの契約鱗でI鵬されたセイペル10076種100%からつくられる.ずつ巡りとした僻､口あたりが荷成

無添加セイベル13053[赤･ミディアムポデｨＡＩＣ,12%］
余11i町の拠約股家で|蛾されたセイペル13053m100%からつくられる。Ⅲl:辿的な渋
みと蔽味力珊微のまるやかな味わい。

富良野市ぶどう果樹研究所[富良野市］
工場見学や隣接ワインハウスのお楽しみも人気のワイナリー。

観光客はもちろん富良野市民の
デイリーワインとしても愛されています。
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ミユラートウルガウ［白･中口AIC､8%］
フレッシュフルーツを思わせる蘇りと酸味が洲ｲI'したまるやかな味わい。

バレルふらの［白･辛口AIC125%Ｊ
まろやかでほど良い酸嘘しっかりとした樽熟成ワイン。

ふらのワイン院・ミディアムボディＡＩＣ､12%］
ペリー系の耐〕がベース伽心地よい口当たりの落ち好いた熟成感‘，

熊の晩酌院･ﾌﾙボデｲAIC１２%］
州伽りな果火行と榊件、ほど良い薩味が訓ｲlIする磯かな味わい』

需シードロ２０１０[微発泡･甘口AlcB%］
ｏｉＩ郡乙液秋リンゴを11珊熟成し、群雌を生かして瓶iIIliめしたりんご『ノイン。

轄峠の白ワイン[白.辛口ＡＩＣ9%］
。{．:水Fwr･イ･I,ﾉﾗ、ポー1.ランドにザラジェンジェ、シャルドネが加わった荊哩かなワイン〈

琴1噸瓢餓刻臨蝋熱…ﾜｲﾝ。

宝水ワイナリー[岩見沢市］
2006年に醸造を開始したワイナリー。

自らぶどうを育てて収穫し、我が子のように大切に醸造する

ハンドメイドスタイルが人気。

３６琴

３７琴

３８雷

３９琴

“零

4ｚ零

RICCAケルナー２００８[白･中口AIC､14%］
余I|派ブドウ100%、柔らかい蕨と果実味が印駿的:，

ナイヤガラ２０１０[白．やや甘口ＡＩQ10%］
プルーティな,？りと無らかい薩味が糾洲す為催しい味わい，

デラウエア２００９[白．やや辛口A1c､11.5%］
||賊糸の〃《やかな風味．冷やすと、よりフレッシュな味わい．

オレンジピンクロゼ２０１０[ロゼ･甘口ＡＩＧ10%］
キャンディやイチゴのI|,い侮り、爽やかな剛当たりのロゼ。

ツヴアイゲルト・レーベ２００８[赤･ミディアムポデｨA1c､12%ｌ
フランポワーズ系の赤い花の狩り、采実味が溢れた優しいIIi1iたり

セイベル130532009[赤･ライトボデイAIC,11.5%］
雛い他やフルーツサラグのような骨りが溶け込んだ魂らかな11,'iたり｡
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Iまこだてわいん[七飯町］
果樹栽培が盛んな七飯町で、低アルコールのフルーツワインや、

余市の契約農家のブドウを七飯町の工場で醜造・販売。

函館の港町から誕生したワイナリー。
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“亨脆熱泌』匙蕊謡撫蕊蝋溌11やや筆ﾛＡＩ･“

55醤諺轍';鯛,産漂豊纏淵陥【…ﾊ'･“
56零脇鳶臨&,蝋驚認識I蝋ｳ!…誉pAlcj2粥’
５７零ゲﾗﾝボﾚーﾙ北海道ｹﾙﾅー辛口伯･宗ｐＡＩｃ１２制

ｉ，fリンゴの瓜味、みずみずしくフルーティでキレのある飲み１１．

５８零薦滅ﾋ蝿綴jXZZ鰯f郷戒嚇7ﾑ瀧デｲ卿・'2潮
５９醤グﾗﾝポﾚーﾙ北海道余市ビﾉ，ノワール[赤･ﾐデｲｱﾑポデｲﾊ'G'3%１

．４･みれやいちごを思わせる'ilVやかなアロマと柔らかなタンニン、洲らかな余仙が特徴‘‘

口響騨需鰯雛螺難穏Ｗ杯500円にてご用意しております。

ばんけい峠のワイナリー[札幌市］
2001年に創業した小さなワイナリー。

酸化防止剤を加えず酵母の力だけで果実を発酵させて作る．

素朴で個性あふれる味わいが評判です。

マオイワイナリー[長沼町］
長沼の丘の上、夫婦で営む小さなワイナリー。

北海道では珍しい交配品種から生まれた
｢山ソーヴィニヨン」はぜひ味わいたい。

ナイヤガラ［白．やや辛口AIC,14%Ｊ
スッキリとした爽やかな鹸味と優しい味わい。

山ブドウ［ロゼ．やや甘口AIG'１咽
襲らかな肢Ⅱ|:とフルーテイなI↑みが絡み、山ブドウの風味が優しい味わい､

山ブドウ２００６[赤･ミディアムポデｨAIC､13%］
IiMM峡の件Iルコクがありほのかな１１°みを感じるⅢ雌的な味わい

山ソーヴイニヨン[赤･ﾌﾙポデｲＡＩＣ､14%］
111ブド‘ﾝとカベルネソーヴィニヨンとの交配品肌ｌ:品で深いiwfりの余州が広がる味わい。

菜根２００９[赤･ﾌﾙポデｲAIG14%］
111,ノーヴイニョンとツヴプイゲルト・レーペのブレンド。スッキリとした脚|:と渋みが細Iける。

ツヴァイゲルト・レーベ[赤･ミディアムポデｨAIC､14%］
鰻らかな渋みと胸I|§が群けあうスムースな1.1あたり。

キヤンベル２００８[赤･ミディアムボディAlc､14%］
険|唯と11．みがソフｌ･で、采ﾘ〔味がしっかりとした味わい，

サッポロビール株式会社[余市町］
ドイツとよく似た余市の気候条件を活かした

ケルナー種ぶどうの白ワインが人気。

国内外のワインコンクール受賞も多い世界品狐にご注目ｃ
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棚杯so肥零柵言グﾜｲ〉、

３種のワインテイステイングセツト１２００

さっぼろ藤野ワイナリー[札幌市］
札幌で２つ目のワイナリーとして２０１０年３月にオープンした
注目の新星。味わい盤かな８銘柄が登場。

出店ワイナリー＆ワインリスト

※ワインチケツト代十グラス１脚５００円にてお会計をさせていただきます。

グラスをご返却いただいた場合は５００円をお返しさせていただきます。
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奥尻ワイナリー[奥尻島］｜金･土･日曜日限定
2008年１０月にワイン工場が完成し、

2009年初リリースを果たしたフレッシュなワイナリー。

奥尻のテロワールが溢れる味わいです。

ピノ・グリ２０１０

ツヴァイゲルト・レーベ２０－１０

セイベル２０１０

グレイスワイン千歳ワイナリー[千歳市］
山梨県・中央葡萄酒の２番目のワイナリーとして創業。
千歳と山梨のコラボワインは、
ワインコンクールにも名を連ねる本格派。

羊蹄グリーンビジネス[ﾆｾｺ町］

|金･±･日曜日限定’ ロ
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月浦ミユラートウルガウ２００８[白．やや辛口Ａ１c､12%］
ゆっくりと発辞させた卿4Ⅱ|§溢れるＭ１Ｉな味わい‘，

月浦ドルンフェルダ－２００８[赤･ミディアムボディAlc､12%］
僻熟成をしないことで、惟快な鵬'ﾉ4味と深みがIWlｲⅡしたバランスのよい味わい

月浦ワイン醸造所[洞爺湖町］
｢1本の樹から１本のワイン」をモットーに、選び抜いたぶどうを

使用。国産ワインコンクールで５年連続銅鴬を受賞しました。

｝
》
酔
○
〒
皿
函
。
〒
唖
函
○
一
唖
函
○
一
》
函
。
｝
唾
函
。
｝
唖
函
。
｝
》
酌
。

ナイヤガ､ラ２００９[白･辛口ＡＩＣ､10%］
白桃の11．み、グレープフルーツの111橘仔が,W棚Iした優しい１１１;わい‘，

セイベル［白・中口Alc,10.5%］
I鰯I然の付りがしっかりとした雄輔感に溢れた味わい

リースリング[白・中口Ａ１c､11.5%］
ランの他を思わせるエレガントさ、姉淡、オレンジピールが‘W1,WＩしたimIﾒな11§'iたり，

ＫＯＨＡＲＵ［ロゼ･辛口Alc､10.5%］
チェリーや腐乱ポワーズを思わせるM&火111§が将微，

キャンベル［ロゼ･辛口ＡＩＣ１０%］
熟したイチゴ、ブラックベリーの果火味が特徴‘，

キヤンベル[赤･ライトポディAlc､11%］
チェリーとミントの耐)が,Wlm冷やして飲むと爽快な唯越し。

ヤマブドウ[赤.ミディアムＡＩc9%］
カカオや柁燥プルーンを思わせるｉ１Ｗさが特徴。

ヤマソーヴイニヨン[赤・ミディアムAIC､10.5%１
野性味溢れる閥諭した味わい‘，バランスの良い蛙熟タイプ。

グレイスケルナ－２００６[白･辛口Ａ１･'2%］
熟成感のある采ﾘ4味とミネラル感、槻怖な味わいの水俗派I‘Iリイン。

北ワインケルナー［白･中口Ａ１c､13%］
熟した梨のような汗I)とキリッとした縦Ⅱ{：の11､‘iたりが印蝋的、

北ワインケルナー２００９[白･甘口Ａ１G10%］
コンポート系のⅡ､い雁やかな件りを低温発鮮でﾘ1世出したシャープな'11ﾐわい、

ピノ・ノワール２００９[赤・ミディアムボディＡｌQ12%］
余Iliの木村農Nilが|:蝿するブドウ品、‘,鮮やかなルビー色と鞭らかいl唯わい。

2０

２７

札幌酒精工業富岡ワイナリー[乙部町
道南の温暖な気候に合うフランス系品種のワインのほか、

日本初の山ぶどう100％ワイン

｢遊楽部（ユーラップ)」が人気。
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おとくワイン［白。やや甘口ＡＩＧ１２％］
セイベル９１１０とＡ２郷Iが．I獅料のフレッシュな肢味が特徴，

おとくワイン院･ライトポデイＡＩＣ､129日
セイベル13053と山ブドウがｋ服料の爽やかな唯越しが排微，

富岡ワイン伯．やや甘口AIC､12%］
セイベル9110が主服料。低温発群させたフルーテイな味わい。

富岡ワイン院･ライトポディAIC､12%］
セイベル13053がｊ弧i料。山ブドウをわずかにブレンドした'kきﾉ陸した鹸昧‘

遊楽部ワイン［白･中口Alc,13%］
原料品価はザラジェンジェ。充熟マスカットの狩り

遊楽部ワイン院･ミディアムボディＡＩＣ､12%］
メルローと山ブドウの交配稲が_剛i料のﾉJ強い肢味が効いた味わい，

〒
皿
函
○
｝
皿
四
○

池田町ブドウ°ブドウ酒研究所[池田町］
池田町役場直営、道産ワインの草分け的ワイナリー。

独自品狐のぶどうや長期熟成タイプを中心に
１００種以上のラインナップを誇ります。

１５雪融司紬鴎糊P優燃!と,霞…11…,；_ｸﾘﾝグﾜｲﾝ‘
１６慧蝋畷懸:跨鱒予剛側，
Z７審とかち野[赤･ﾗｲﾄポデｨA1c1Q5%］

山幸とi''i兄からつくられる果火味と肢が慨かな味わい‘，

18慧繍認照編ｉ４噸錐1淵ｼｭな11剛iたりが柵脇
19琴孤鵡齢鞭聴繍?噸釧搬%’
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ぐ､皿吊質表示

刀身:ステンレスクラッド複合材

。切り刃:ハイカーボンｽﾃﾝﾚｽ刃物綱

、側金:ステンレススチール

口金；ステンレススチール

尻金：ステンレススチール

柄:積隔轄化木

きが

園
ＳＥＫＩ

職

一ボ冒八

レス

ス
ズ

■
、
仏
■

gズ レススチ一」

ス

【V金１０号】
不純物の少ない海綿鉄を主原料にコバ

ルトを配合した高炭素･高硬度のステ

ンレス刃物網。鋭い切れ味を長く保ち

続けます。

ト
レス ＭＡＧＣ

墨

ゴワ【ダマスカス鋼】
軟質暦が白く、硬質暦が光って見える

稲暦の美しさが特徴です。明曜な定蕊

はなく、菰贋鍛錯洪で作られたものが、

一般にダマスカス鋼と言われています。

マ

す

1冊1,260円(税込）

イ

ＲＯＫＵ
洞

熱

イベント企画｡制作｡運営／各種イベント機材レンタル／映像制作／サイン製作
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ｴー ﾐF15季と〒ｑ=葦寸エ

〒101.85862;U就郡千代田塵消本町3.9-5
お客磁梱蕊窒猛蕗(03)3882.6410

挫付倒四９０，～１２００１３００～１７００
（土･臼･祝白な除く》

http〃ｗｗｗｋａｉ･groupcomIlp
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ｴー ﾐF15季と〒ｑ=葦寸エ

〒101.85862;U就郡千代田塵消本町3.9-5
お客磁梱蕊窒猛蕗(03)3882.6410

挫付倒四９０，～１２００１３００～１７００
（土･臼･祝白な除く》

http〃ｗｗｗｋａｉ･groupcomIlp 痴
罷鐸

北海道内のワイナリー、ヴィンヤード(ぶどう畑）と

つくり手たちのストーリーをまるごと１冊にした書籍、

｢北海道のワインを旅する」が発売となりました。

ワインガーデン主催の阿部さおり、初の著書として

ワインガーデンの会場内でも発売中です。

是非、ご一読くださいませ。

北海道のワイン、
飲んでますか？

人』

1リリ嫌課鴬?罵二熟聴皇婁
ｐＬＫＮＮｌＮＧＴＥＬＯ１１－７８０=５５７７㈹FAxo11-780=5588
H91jM#ｐＨＵＲＬhttp://www､p-hokkoh.co・jｐ

？

｢北海道の
ワインを旅する」
発行:北海道新聞社

著者：阿部さおり

睡爾WBGaK窪蕊麗霧誕認露躍個置壷菌軍


